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3. La calle
principal de
Porvoo es
Jokikatu, donde
se concentran
tiendas de
moda y de
disefio, galerias
y. por supuesto,
rincones para
gourmets. La
ciudad celebra
todos los
veranos un
festival
gastrondmico
muy popular,
en el que

participan
NUMEerosos
restaurantes.
4.La sopa de
marisco es uno
de los platos
estrella del
Bistro Gustaf,
que funde las
tradiciones
escandinava
y francesa
(Mannerhei-
minkatu, 9).

5. Escaparate
de la panade-
ria Tuorilan
Kotileipomo.
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Durante siglos, esta preciosa e histérica ciudad inspiré a
no pocos artistas finlandeses. Ahora atrae a viajeros
gourmets del mundo entero. Ubicada a sélo 50 kilémetros
de Helsinki, aqui puedes entender a la perfeccién el
fenédmeno de la nueva cocina nérdica mientras paseas
por sus estrechas calles empedradas y te encuentras con
coloridas casas de madera que fueron usadas en su
momento para guardar alimentos. Ademas, la llamada
Ciudad de los Momentos Encantadores organiza en
agosto el festival gastronémico Smaku Porvoo, que
propone un recorrido foodie muy original: probar un mend
que obliga a ir de restaurante en restaurante para

degustar cada uno de los platos, hechos con productos
locales, como obligan los canones

1. Interior del
café Tuorilan
Kotileipomo
(Rauhankatu,
22), cuya
panaderia
tradicional
resulta irresis-
tible. 2. Un
racimo de
casas rojas de
madera (viejos
almacenes de
alimentos)
gobierna la
panoramica
del barrio

de pescadores.
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3. Fachada del
Punkaharju,
propiedad de la
exmodelo Saimi
Hoyer. 4. Detalle
de la decora-
cidén del hotel,
un espacio
pensado para el
contacto con la
naturaleza... y
con una misma.
5. El restaurante,
dirigido porel
chef Mikko
Lahtinen,
apuesta por los
productos

naturales y de
proximidad. Las
setas y los frutos
rojos son del
bosque que
rodea el hotel,
que recurre a
cariceros,
pescaderosy
agricultores de
la zona para
confeccionar
su carta. Siel
tiempo acom-
pana, es
obligatorio
probar el mend
de la terraza.
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1. Embarcadero
del lago Puru-
vesi, un entorno
de cuento
apreciado por
los pescadores
del sudeste de
Finlandia que
invita a tomarse
la vida con
mucha calma.
2. Cerrado en
las semanas
mds crudas del
invierno, el
Hotel Punkaharju
tiene inver-

HOTEL PUNKAHARJU
El escenario no podria ser méas cautivador. Situada a los pies
del lago Puruvesi -un paraiso para los pescadores locales-,
esta antigua casa de guardabosques de la época zarista se
encuentra rodeada de pinos y envuelta en aroma a lavanda.
Hace tres anos, la exmodelo y presentadora de television
finlandesa Saimi Hoyer se hizo cargo de este mas que tranqui-
lo hotel, que, desde su privilegiado entorno, invita a sus
huéspedes a descubrir el mundo de las setas, las bayas y las
hierbas del bosque. Para completar ese culto a los recursos
naturales, en su restaurante, el chef Mikko Lahtinen ofrece un

menu degustacion elaborado con productos locales (cémo
no) que apunta a estrella Micheli
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TEAHOUSE OF WEHMAIS

Pocos esperaran encontrar en la localidad de Juva,

en el sudeste de Finlandia, un salén de té de lo
mas British en lo que antano fue una granja. Anna
Grotenfelt-Paunonen, la primera somelier del pais
especializada en esta bebida, ofrece hasta cien
variedades (incluidas mezclas propias), uno de
los mejores scones del mundo, numerosds rarezas
necesarias para rendirle tributo a la cultura de la
infusién y menis maridados. Todo, en antiguos
establos reconvertidos en encantadoras estancias
que evocan la campina inglesd (feahouse.fi).JCon
un aire mas victoriano y en medio de un paisaje
casi magico, surge Tertti Manom
un singular alojamiento con granja, huerto y jardin
de aromdaticas propios y, ademas, el que pasa
por ser el mejor restaurante de hotel del pais.

1, 3y 5. TeaHou-
se of Wehmais,
en el municipio
de Juva, esun
encantador
refugio para los
amantes del té.
Aqui ofrecen
mdas de cien
variedades de
la infusion, de
las que se
puede disfrutar
en sus coquetos
salonesoenel
jardin. Su tienda
esta sembrada
de tentaciones
irresistibles.
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2y4.la
localidad de
Mikkeli acoge
el complejo
gastronémico
Tertti Manor,
cuyo restauran-
te es un must

en el surde
Finlandia. Su
carta se basa
en los productos
de temporada
que ellos
mismos culti-
van. Cuenta
con cinco
habitaciones
de lo mas chic.
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